
Mittagskarte
Montag, der 22. Juni 2026

MITTAGSMENÜ (solange der Vorrat reicht) € 14,50 (3 Gänge pro Person)

klare Rindssuppe mit Backerbsen oder Wurstsalat, Scheibe Brot (+ 2 €)
Wiener Krautfleckerl, dazu gebratenes Minutensteak

Hausgemachter gezogener Apfelstrudel

Glas Leitungswasser (0,25l) ohne weiterer Getränkekonsumation 1,50 
AKTION zum Menü: Fl. Römerquelle (mild, ohne oder prickelnd) 0,33l, kleiner Espresso je 1,50  

Tagesteller = die Menü Hauptspeise       12,00
Menü mit 2 Gängen (Menü Hauptspeise mit Suppe, Wurstsalat (+2 €) oder Dessert)   13,50

 Einzelteile des Menü eingepackt + € 0,50 je Teil für die Verpackung
 
 

Ziegenkäse mit Honig & Nüssen gebraten auf rote Rübenscheiben und Blattsalat 18,50

Saure Wurst mit rotem Zwiebel 8,50

Carpaccio vom Rindsfilet mit Rucola und gehobeltem Grana 11,50 

Gurkenkaltschale 5,50
Klare Rindssuppe mit Nudeln oder Backerbsen  5,50

Eierschwammerlcremesuppe mit Crouton 9,50
Spargeloberscremesuppe 8,50

 

gebackene Karfiolröschen mit Sauce Tartar 18,50

Risotto mit frischen Eierschwammerln, dazu Granascheiben 20,50

gebackene frische Steinpilze, dazu Sauce Tartar und Petersilerdäpfeln 24,50

 gebratene Hühnerroulade gefüllt Eierschwammerl und Rohschinken 
(vom heimischen Hendl) dazu Erdäpfelpüree mit Kräuteröl 26,50

frische Eierschwammerl mit Ei, dazu Petersilerdäpfeln und Blattsalat 24,50

Frisches Filet vom Kabeljau gebacken, dazu Erdäpfel- Vogerlsalat 23,50

Frisches Zanderfilet vom Rost, dazu Petersilerdäpfeln, Blattsalat, Sauce Tartar  26,50

Filetsteak (AMA Rindsfilet) medium gebraten 
mit Pfeffer Oberssauce und Erdäpfelkroketten 38,50

Knuspriges Bauchfleisch, dazu Ofengemüse und Biersaft 22,50

 Cevapcici, dazu Dippers frites, Ketchup, Senf und Zwiebelringe 18,50

Für Süßes danach bringen wir gerne unsere Nachspeisenkarte!
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