
 

 

Aus organisatorischen Gründen können wir pro Tisch nur eine GESAMTRECHNUNG stellen! 
Alle unsere Speisen können unterschiedliche Allergene beinhalten. Haben Sie Unverträglichkeiten, so lassen Sie es uns 

wissen und wir beraten Sie sehr gerne. 
 

 
 

 

ABENDKARTE: 
 

Carpaccio vom Rindsfilet mit Rucola und gehobeltem Grana 11,50 

Eierschwammerl Tartar mit creme Fraiche und gebackenem Ei 11,50 

Wildschwein Beinschinken aus dem Seewinkel mit Preiselbeer- Oberskren 9,50 
  

Gurkenkaltschale 5,00 

Eierschwammerloberscremesuppe (Crouton) 8,00 

Klare Rindssuppe mit Kaspressknödel oder Backerbsen  5,00 
  

Gebackenes Ei auf buntem Blattsalat  

mit gebratenen frischen Eierschwammerln, Balsamico 

 

17,50 

Gebratener Halloumi Käse auf bunten Blattsalaten mit Balsamicodressing 16,50 

Ziegenkäse mit Honig & Nüssen gebraten auf rote Rüben Carpaccio  

mit bunten Blattsalaten, Mangodressing 

 

16,50 
  

Vegetarisches Eierschwammerlgulasch  mit Knödel 22,00 

Hausgemachte Ravioli (Riccota, Zucchini Fülle) mit Tomatensauce, Grana 17,50 

Vegetarische Eierschwammerl Risoni, dazu frische Granascheiben 18,50 
  

Gegrilltes frisches Zanderfilet auf Letschogemüse und Gnocchi 25,50 

BBQ Lachsfilet uauf gegrillten warmen Salat (Salatherzen, Tomaten, Erdäpfel 22,50 

Fischvariation mit Ofengemüse und Erdäpfeln 24,50 

  

Wiener Kalbsrahmgulasch mit hausgemachten Butternockerl 23,50 

Porcetta - Italienische Bauchfleischrolle gebraten,  

dazu Rosmarinerdäpfeln und Dipsaucen 

 

19,50 

Eierschwammerl Rostbraten, Eierschwammerlrahmsauce und Serviettenknödel 27,50 

Rindsfilet medium gebraten mit Whiskeysauce  

und gebratenen Spalten von Erdäpfelknödeln 

 

33,00 

Garnelen Avocado Burger (Sauerteig Brot, Wasabi Mayonnaise, Rucola),  

dazu Dippers und Ketchup 

 

21,00 

  

Leber gebacken mit Mayonnaise Salat 17,50 

Gebratener Rücken vom Maibock, dazu Rotkraut, Kroketten und Wildjus 27,50 

Grillspieß (Hühnerbrust, Schweinskarree, Würstl)  

mit Dippers, Gemüse und Grillsauce 

 
22,50 

Gebratene Roulade vom Maishuhn gefüllt mit Eierschwammerlfülle,  

dazu Laugenknödel und Jungzwiebelsauce 

 
23,50 

 
  

Hausgemachter Marillen Eisknödel garniert 6,50 
 

Für weiteres Süßes danach, bringen wir gerne unsere Nachspeisenkarte! 
 



 

 

Aus organisatorischen Gründen können wir pro Tisch nur eine GESAMTRECHNUNG stellen! 
Alle unsere Speisen können unterschiedliche Allergene beinhalten. Haben Sie Unverträglichkeiten, so lassen Sie es uns 

wissen und wir beraten Sie sehr gerne. 
 

Tiroler Zirben Schnaps     2 c l   3,-  


