
 

 

Aus organisatorischen Gründen können wir pro Tisch nur eine GESAMTRECHNUNG stellen! 
Alle unsere Speisen können unterschiedliche Allergene beinhalten. Haben Sie Unverträglichkeiten, so lassen Sie es uns 

wissen und wir beraten Sie sehr gerne. 
 

 

 

ABENDKARTE: 
 

Thunfisch- Avocado Tartar mit Wasabi Mayo, eingelegtem Gemüse, Toast 13,50 

Carpaccio vom Rindsfilet mit Rucola und gehobeltem Grana 11,50 

Vitelo Tonato (rosa Kalbstafelspitz mit Thunfischsauce)  9,50 
  

Gemischte Schwammerlcremesuppe mit kleinem Erdäpfelknödel 8,50 

Kürbisoberscremesuppe mit Croutons und Kernöl 8,50 

Klare Rindssuppe mit Nudeln oder Backerbsen  5,50 
  

Bauernsalat mit gebratenen Erdäpfeln, Speckstreifen und   

frischen Eierschwammerl auf Blattsalaten mit Kernöl  

 

18,50 

Gebratener Halloumi Käse auf bunten Blattsalaten mit Balsamicodressing 16,50 

Ziegenkäse mit Honig & Nüssen gebraten auf rote Rübenscheiben  

mit bunten Blattsalaten, Mangodressing 

 

16,50 
  

Frische steirische Steinpilze gebacken, dazu Sauce Tartar, Petersilerdäpfeln 24,50 

Vegetarisches Eierschwammerlgulasch, dazu Serviettenknödel 19,50 

Selleriesteak gebraten, dazu cremiges Erdäpfelpüree und gebratene Apfelspalten 18,50 

Veganes Kürbis- Süßkartoffel Gulasch mit Reis 18,50 
  

Frisches Thunfischsteak gebraten, dazu 2erlei Sellerie, Petersil- Limettensauce 26,50 

Gegrilltes frisches Störfilet mit Kürbisgnocchi und Rieslingsauce 23,50 

Fischteller (gebratene & gebackene Stücke von Fischfilets)  

mit Dippers Erdäpfeln und Knoblauchdip 

 

23,50 

  

Lammrücken gebraten, dazu gebratene Polenta, Speckbohnen und Rosmarinsaft         24,50 

Geschmorte Rindsbackerl, dazu gebratene Erdäpfelknödelspalten  

und glaciertes Gemüse 

         

        22,50 

Schweinsmedaillons im Speckmantel, dazu rote Paprikarahmsauce und 
hausgemachte Butternockerl 

 

22,50 

Rindsfilet Steak medium gebraten, dazu Sauce von Steinpilzen & 
Eierschwammerl, Erdäpfelkroketten  

 

38,50 

  

Ragout vom heimischen Reh, dazu Wurzelsauce, Serviettenknödel, Rotkraut 22,50 

Hausgemachte Wildravioli mit Rotkrautpüree und Preiselbeer- Orangensauce 21,00 

Pulled Pork Burger mit selbstgegarten Fleisch, Sauerteigbrot, Cole Slaw Salat,   
karamellisiertem Zwiebel, Dippers,, Whiskey Mayo 

 
22,50 

Vegetarischer Burger mit gegrilltem Halloumi, Avocadocreme, Rucola, Tomaten, 
Cocktailsauce im Brioche Bun, Dippers 

 
 

22,50 
 

Maronireis mit Schlagobers / + Eierlikör 5,00/+1,50 
 

Für weiteres Süßes danach, bringen wir gerne unsere Nachspeisenkarte! 
 

Tiroler Zirben Schnaps     2 c l   3,-  


