Aot

Hausgemachter weifler Heringssalat 8,50
Carpaccio vom Rindsfilet mit Rucola und gehobeltem Grana 11,50

Oktopus- rote Ritben Tartar mit Chilimayo, eingelegtes Gemiise, Toast 12,50

Bdrlauchcremesuppe mit Barlauchbréselnodel 8,50
Pannonische Fischsuppe mit Fischstiicken 8,50
Klare Rindssuppe mit Nudeln oder Backerbsen 5,50

Avocado Garnelen Salat (bunte Blattsalate mit Balsamico Glace. gebratene Garnelen,
Avocados, Tomate) 18,50

Ziegenkdise mit Honig & Niissen gebraten auf rote Riibenscheiben
mit bunten Blattsalaten, Mangodressing 18,50

Hausgemachte Bdrlauchlaberl, dazu Blattsalat und Krduterrahm 19,00
hausgemachte Ravioli mit Ricotta- Bdarlauchfiille mit Butter und Grana 19,00

veganes Selleriestreak mit Erddpfelpliree und gegrillten Apfelspalten 19,00

gebratenes frisches Filet vom Skrei (nordischer Kabeljau),
dazu Dippers, Gemiise, Cocktailsauce 25,50

Fisch & Chips Skreifilet in Backteig, Dippers, Zitronen Aioli 22,50
Frisches Filet vom Skrei gebacken, mit Erddpfel- Vogerlsalat 23,50

Frisches Zanderfilet vom Rost,
dazu Petersilerddpfeln, Blattsalat, Sauce Tartar 26,50

gebratene Lammstelze mit Wurzelsauce,
dazu Erddpfelknédel und glacierte Erbsen 26,00

Nestroy Rostbraten (wiirzig gefiillt mit Zwiebel, Speck und Jalapenos),
dazu Senfsauce und Dippers Erdapfel 29,50

Rindsfilet Steak medium gebraten,
dazu Pfefferoberscremesauce und Erddpfelkroketten 35,50

gebratene Hithnerroulade vom heimischen Maishuhn
mit Barlauch und Rohschinken gefiillt,
dazu wiirzige Kdsesauce und Serviettenknédel 23,50

Fiir Siifles danach, bringen wir gerne unsere Nachspeisenkarte!

Grappa Sarpa di Poli aus der Grofiflasche 2cl 5,-
Tiroler Zirben Schnaps 2cl 3,-



