Nestroy

US & BIERGARTEN

Montag, der 13. Mai 2024
MITTAGSMENU (solange der Vorrat reicht) € 12,00 (pro Person)

Klare Rindssuppe mit Backerbsen
Champignonschnitzel mit Butterreis
Hausgemachte Heidelbeer Palatschinke

Glas Leitungswasser (0,251) ohne weiterer Getrankekonsumation 1,00 €

AKTION zum Menu: Fl. Rémerquelle (mild, ohne oder prickelnd) 0,33l, kleiner Segafredo MAXXI Espresso je 1,50 €

Tagesteller = die Menl Hauptspeise € 10,00
Menl mit 2 Gangen (Meni Hauptspeise mit Suppe oder Dessert) € 11,00

Saure Wurst mit rotem Zwiebel, Essig und Ol
Schafkase im Speckhemd gebraten auf bunten Blattsalaten, Balsamico
Tafelspitzsilzchen mit rotem Zwiebel, Apfelessig und Kirbiskerndl

Ziegenkase mit Honig & Nissen gebraten auf bunten Blattsalaten mit Mangodressing

Klare Rindssuppe mit Nudeln oder Backerbsen
Spargeloberscremesuppe
Pastinaken- oder Lauchcremesuppe

Frischer Spargel aus der Genussregion Marchfeld:
Mit Sauce Hollandaise oder mit Sauce Polonaise, dazu Petersilerdapfeln
Plus Beinschinken
Spargel Risotto, dazu frische Granascheiben
Spargelspitzen gebacken, dazu Sauce Tartar und Pertersilerd&pfeln
Veganes Gemuse- Erdapfelgrostl

Frisches Goldbrassen Filet gebraten, dazu frisches Gemiise- Erdapfelgrostl
Frische Mai Scholle gebraten, dazu Petersilerdapfeln und Blattsalat
Frisches Kabeljaufilet gebacken, dazu Vogerl- Erdapfelsalat

Winzer Cordon bleu (Surkarree geflillt mit Speck, Kase, Knoblauchscheiben),

dazu Rahmgurkensalat
Schweinsmedaillons gebraten, dazu Spargelspitzen,
Sauce Hollandaise und Petersilerdapfeln

Gebackene Huhnerbrust (gefullt mit Spargel, Schinken),
dazu Petersilerdapfeln und Blattsalat

Spargel- Hihnerbrust Geschnetzeltes mit Bandnudeln
Cevapcici mit Pommes Frites, Ketchup und Zwiebelsenf

Pfeffersteak (AMA Rindsfilet) medium gebraten mit Pfefferoberssauce und
Erdapfelkroketten

Avocado BBQ Burger (AMA Beef % gebraten) mit Zwiebelkonfit, Romana,
gebratene Speckscheiben und BBQ Sauce im Brioche Bun, dazu Steak Frites

Nestroy Burger (AMA Beef % gebraten) mit rotem Zwiebel, Romana, Tomaten, Cheddar

Kase, Jalapenos und Relish Sauce im Brioche Bun, dazu Steak Frites

Frische Erdbeeren mit Schlagobers / + Vanilleeis
Variation von hausgemachten Desserts garniert

Aus organisatorischen Griinden kdnnen wir pro Tisch nur eine GESAMTRECHNUNG stellen!
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Alle unsere Speisen kdnnen unterschiedliche Allergene beinhalten. Haben Sie Unvertraglichkeiten, so lassen Sie es uns

wissen und wir beraten Sie sehr gerne.



