VORSIE/SCETC

Rindsuppe 5,50€
Mit Frittaten, Backerbsen
oder Leberknodel #“*

Beef Tartar 19,5€

frisch gehacktes Rinderfilet vom AMA
Giitesiegelrind, Butter, Toast “PFM
mariniert: wiirzig, mild oder scharf

AU PTGERIHTE

Fiakergulasch 24,5€
Rindsgulasch dazu Knddel, Essig-
gurkerl, Spiegelei, Wiirstel #*M
Hithner Cordon Bleu

gebacken 25€

oster. Maishuhn gefiillt,
Putenschinken und Gouda,

dazu gemischter Salat *“F¢M

Zwiebelrostbraten “gediinstet” 25,5€
gediinstet vom AMA Giitesiegel oder
Salonbeef Rostbraten im Natursaft,
dazu Braterddpfeln und knusprige
Zwiebelringen *M

Gekochter Tafelspitz 25,5€

AMA Giitesiegel oder Salonbeef Rind
traditionell dazu: Réstkartoffel,

Schnittlauchsauce und Apfelkren #<¢HM

Hiihner Schnitzel gebacken 23€
osterr. Maishuhn,

dazu hausgemachter Erddpfelsalat
A,C,F.G LM

Backhendl Salat steirischer Art 18,5€
gebackene AMA Maishuhnstreifen

auf hausgemachtem Erddpfel-
Blattsalat, dazu Kernol #©F&EM

Suppentrio 3€

Rindsuppe mit dreierlei Einlagen
A,C,L

Ceasarsalad o€
Romersalatherzen, Croutons,

Grana Padano *<¢tM

Original Ceasarsalad 17,50€
mit gebratene Rinderfiletstreifen

oder Hiihnerbruststreifen #<%HM

Wiener Schnitzel 26,5€

gebackenes dsterr. Kalb,

und Preiselbeeren

dazu Salat oder Petersilerddpfel #<5%HM

Schweins Cordon Bleu
gebacken 20€

gefiilltes AMA Giitesiegelschwein,
dazu gemischter Salat #<H¢4M
Zwiebelrostbraten 25,5€

medium gebraten vom AMA Giitesiegel
oder Salonbeef Beiried (ohne Saft),
dazu Braterddpfeln und knusprige
Zwiebelringen *M

Schweins Schnitzel gebacken 18€
AMA Gritesiegelschwein,

dazu hausgemachter Erddpfelsalat
A,C,F,G,L .M

Pariser Schnitzel “Nestroy” 20€
AMA Giitesiegelschwein, wiirzig
gefiillt mit Salami, Pfefferoni, Gouda,
dazu gemischter Salat #<F5M
Rindsgulasch 11,5€

vom AMA Giitesiegel Rind #<*



Fur die frische Speisenzubereitung und dem Einsatz regionaler Rohstoffe aus Osterreich wurden wir mit dem
AMA - Genussregion - Gastronomie - Kulinarisches Erbe - Giitesiegel ausgezeichnet und sind Mitglied der Genussregionen.
RIND UND SCHWEIN (AUS HEIMISCHER LANDWIRTSCHAFT)

HUHN, PUTE (WECH OSTERREICHISCHES BAUERNGEFLUGEL)

—_— AMA _ BUTTER, MILCH UND MILCHPRODUKTE: AUS NIEDEROSTERREICH MIT DEM
AMA-GUTESIEGEL (NOM)

EIER: AUS HEIMISCHER BODENHALTUNG
WEINVIERTLER ERDAPFEL, ZWIEBEL: AUS HEIMISCHER LANDWIRTSCHAFT
KRAUT: KRAUTEXPRESS HEINZ SONDERER, SEIBERSDORF / WEINVIERTEL

I GI ON NO-APFEL, SAISONGEMUSE UND WURZELGEMUSE: HEIMISCHER LANDWIRTSCHAFT

KARPFEN-, FORELLEN- UND SAIBLINGSFILET AUS HEIMISCHEN GEWASSER
GHSTRDNDM[E GENUSSREGIONSPRODUKTE: STEIRISCHE KAFERBOHNEN, KERNOL UND KREN
WIENER WEIN DER WINZER WIENINGER, MAYR AM PFARRPLATZ UND CHRIST

BE/LAGET

Salate 5,5€ Grofler gemischter Salat 9¢ #<&LM

Blattsalat, Vogerlsalat, . .
9 gemischter Beilagensalat 5,5€

Erddpfelsalat, Tomatensalat, S oL
Krautsalat oder Gurkensalat *<%""
Rustic Frites oder Pommes Frites 5€
Preiselbeeren 2¢€
Reis oder Semmelknodel 5¢€
div. Geback 1,5€ ACGLM

A,N,P

Grana Padano € Brat- oder Petersilerdapfel 5€

G
Ketchup oder Senf 1€

G M

Sauce Tartar oder Mayonnaise 2€

FUR DEN BESONDERS GROSSEN HUNGER FUR EINE PERSON
BIETEN WIR VIELE SPEISEN ALS GROSSERE PORTION AN:
PLUS 2¢

FUR DEN KLEINEN HUNGER
BIETEN WIR VIELE SPEISEN ALS KLEINERE PORTIONEN AN:
MINUS 2¢

AUS ORGANISATORISCHEN GRUNDEN KONNEN WIR
PRO TISCH NUR EINE GESAMTRECHNUNG ERSTELLEN!

ALLERGENE:
A(GLUTEN), B(KREBSTIERE), C(EI), D(FISCH), E(ERDNUSS), F(SOJA), G(LAKTOSE, MILCH),
H(SCHALENTIERE), L(SELLERIE), M(SENF), N(SESAM), O(SULFITE), P(LUPINE),
R(WEICHTIERE)

BEI UNVERTRAGLICHREITEN WENDEN SIE SICH GERNE AN UNSERE MITARBEITER.



AHELCSLES

Segafredo Maxxi: Wahlweise mit Vollmilch oder Hafermilch €

Kleiner Espresso 3€

Grofler Espresso 5€

Wiener Melange 4,5¢€ ©

Caffe Latte oder Cappuccino 5¢€ ©
Affogato 5,5€ ©

Espresso mit Vanilleeis

AACSGELER

0,31 Seidl 5€

0,51 Kriigerl 6€

Heifle Schokolade 5,5¢ ©
Heifle Limonade 3€

Kanne Tee je 5€

Schwarzer-, Friichte-, Kamille-,
Pfefferminz-, Krduter-

oder Griiner Tee

11 Mass 10,5€

Augustiner Edelstoff *

Hirter Kellermeister Zwickel #

FLASOAHETEEER

Schremser Mirzen *

Weitra Helles

0,51 Flasche 6€

Stiegel Goldbriu *
Budweiser hell 4
Hirter Morchel, dunkel #

Zwettler, dunkel #
Zwettler Luftikus, alkoholfrei #

AALKOA QL REES
(Cttsty oder (Cittily.zero

0,3l Flasche, 4,5€

Almdudler

0,3l Flasche, 4,5€

Pago Orangen, Schw. Johannisbeeren
oder Marillen Saft

0,251 Flasche, 4,5€
Pago-Fruchtsaft

gespritz oder stillem Wasser
0,51, 5,5€

Bio Apfelsaft naturtriib

0,251, 4€

Bio-Apfelsaft naturtriib gespritzt
oder stillem Wasser

0,251 / 0,51, 4€ / 5,5€

Schremser Radler Zitrone *
Traunsteiner Hofbriu, Weiflbier #
Schneider Weifle, Weif$bier #
Zwettler Frei, alkoholfrei 0,331 #
Erdinger Weiflbier, alkoholfrei *

[ )

oder pr[tc
0,3l Flasche, 4,5€
fuzeteaEistee
0,3l Flasche, 4,5€
Kinley Tonic oder Bitter Lemon
0,2l Flasche, 4,5€
Pago Apfelsaft gespritz oder stillem Wasser
0,251 / 0,51, 3,5€ /5€
Queens Soda Wasser
0,251 1€
Leitungswasser-
Zitron, Himbeer oder Hollunder
0,251/ 0,51, 3,5€ / 5€
SODA-Zitron, Himbeer oder Hollunder
0,251/ 0,51, 3,5€/5€

Glas Leitungswasser 1,5€
ohne weitere Getrdnkekonsumation pro Gast



ROMERQUELLE 4€ ROMERQUELLE 7€
prickelnd, mild oder still prickelnd oder still

0,331, Flasche 0,751, Flasche

Aktion ROMERQUELLE 1,5€
prickelnd, mild oder still
0,331, Flasche zum Glas Wein (ausgenommen Hauswein)

GFFAETLER LOESTC

Landwein weiss 3€ Zweigelt 5¢€
Niederdsterreich 1/81°

1/81°

Weifler Spritzer 3,5€ Sommerspritzer 5€
1/41° 1/21°

Fiir Flaschenweine fragen sie gerne unsere Mitarbeiter
nach unserer Weinkarte.

SCELYR T LSTE T2

Wachauer Edelbrand 4¢€ Freihof 4€

Marille oder Williams Birne, 2cl Zwetschke, Obstler

Weingut Schneeweifl, Weiflenkirchen oder Williams Birne, 2cl

Golles Edelbrand 5€ Schladerer 4€

Vogelbeere, Kriecherl, 2cl Kirsch- oder Himbeerwasser, 2cl
Golles aus dem Eichenfass 6€ Grappa Nonnino 4€

Alte Zwetschke, Alte Marille oder tradizionale, la Malvasia, 2cl

Alter Apfel, 2cl

Grappa Poli 5€
Nussschnaps 3€ Sarpa di Poli, Bassano del Grappa, 2cl
dunkle Walnuss oder klare Haselnuss, 2cl

Krauterbitter 3€
Kriuterlikor 4€ Underberg, 2cl

Averna, Kronmetz oder Fernet Branca, 4cl

Whiskey 6€

Dimple Golden Selection, Dalmore,
Johnny Walker Black Label, Connemara,
Dalwhinnie, Dimple Golden, 2cl

Likore 3€
Himbeer-, Weichsel-, Marillen- oder
Zirbenlikor, 2cl

Gin 7€

Mo Gin, Wien Gin, Gin Mare, Bombay, 4cl
+ TonicWater +4,5€

Fever Tree, Kinley oder Monaco

Vermuth 3,5€
Belsazar Vermuth white, 5cl



weitere
Mitarbeiter

Fir

Zu jeder Weinflasche

ROMERQUELLE (0 ,751) still

LSS

Griiner Veltliner DAC 2024 29¢
aus dem Weinviertel 0,71 °
Als 1/81 Glas 5¢

Gelber Muskateller 2024 29¢
aus dem Wachau/Siidsteiermark 0,71 ©
Als 1/81 Glas 5€

rasge

Rosé Wein 2024 29¢
aus Wien und Niederésterreich 0,71 °
Als 1/81 Glas 5€

Zu jeder Weinglas

Rémerquelle

still, mild oder

CORITZIGES

Prosecco bianco / rosé 4,5€
1/81 Glas °©

APEROL Spritzer 6,5€
1/41 Glas ©

Campari Sprizz oder Orange 8€
5cl ©

Campari Soda 6€
5cl

Sekt Malteser 4€
Mailberg, 0,11 °

Flaschenweine
nach unserer

servieren wir
oder

bieten wir

CAAL

fragen Sie germne
Weinkarte.

unsere

Ihnen eine Flasche
prickelnd GRATIS dazu.

Wiener Gemischter Satz DAC 2024 29¢
aus dem Wiener Stadtgebiet 0,71 ©
Als 1/81 Glas 5¢

Zoa

Cuveé Nestroy 2022 38¢€
Weingut Wendelin,
Gols/Neusiedlersee 0,71 °
Als 1/8l Glas 7€

eine Flasche 0,331

Mineralwasser
prickelnd um

1,5€ an.

Poli Airone rosso Aperetivo 6,5€
0,21 Glas ©

APEROL Venezia Sprizz 7,5€
mit Prosecco 1/41 Glas °

Rosé Spritzer 6,5€
on the rocks, 1/41 Glas °

Muskateller Spritzer 6,5€
gelber Muskateller, Soda, frische Minze,
Limette, 1/41 Glas °



