
 
 
 

Glutenfreie Gerichte - Glutenfree meal  
 

Gemüsesuppe L                              € 7,00 
Vegetable soup (Please ask the waiter!) 
Frittatensuppe C, L                             € 6,50 
Beef soup with sliced pancake 
 
Tofu mit Grillgemüse & Jasmin Reis F                € 18,80 
Tofu with grilled vegetables and jasmine rice 
 
Gefüllte Paprika mit Salzkartoffeln C                                                                      € 17,50 
Stuffed Bell Peppers with boiled potetoes 
 
Rindergulasch mit Petersilerdäpfeln & Essiggurkerl L             € 20,50 
Beef goulash with parsley potatoes & pickled gherkins                                                    
 
Gebackenes Schnitzel (Schwein) mit Petersilerdäpfeln C             € 20,00  
Deep fried schnitzel (pork) with parsley potatoes salad (lactosefree) 
 
Cordon bleu (Schwein) mit gemischtem Salat C             € 23,00  
Cordon bleu (pork) with mixed salad 
 
Gebackenes Hühnerschnitzel (öster. Maishuhn) mit Petersilerdäpfeln C          € 25,00 
Deep fried schnitzel (Austrian chicken) with parsley 
 potatoes salad (lactosefree) 
 
Hähnchen Gordon bleu mit gemischtem Salat C                                                   € 28,00 
Chicken Gordon bleu with mixed salat                          
               
Wiener Schnitzel vom Kalb Petersilerdäpfeln oder Salat mix (lactosefree) C       € 28,50 
Wiener Schnitzel (veal) parsley potatoes or mix of salad 
  
Wiener Zwiebelrostbraten von der Beiried                                                 € 28,50 
mit Essiggurken & Bratkartoffel, knusprigen Zwiebelringe L, O 
Roasted sirloin beef freshly prepared with 
fried potatoes, crispy onion 
 
Gegrillte Bachforelle auf italienischem Salat D   € 27,50 
Grilled brook on Italian salad  
 
Frisches Zanderfilet vom Rost mit Petersilerdäpfeln D                       € 28,50  
Grilled fish filet with potatoes 
   
A – Glutenhaltiges Getreide | B – Krebstiere | C – Eier | D – Fische | E – Erdnüsse | F – Sojabohnen | G – Milch&Laktose|  

H – Schalenfrüchte | L – Sellerie | M – Senf | N – Sesamsamen | O – Schwefeldioxid & Sulfite | P – Lupinen |  

R – Weichtiere 

 

 
 



 

 

                 Süsser moment/Sweet moment 
 

 
 
Marmelade Palatschinken C, G                    € 9,00  
Pancake with apricot jam 
 
Schokolade-Nuss Palatschinken C, G, H                   € 10,00 
Pancake with nuts, chocolate sauce and wiped cream 
 
Schoko-Soufflé mit Flüßigem kern mit Schlagobers C, G                € 9,50                   
Chocolate soufflé with a liquid center and whipped cream           
 
Zwetschkenknödel (Erdäpfelteig) mit süßen Bröseln        € 8,00 
Plum stuffed sweet dumpling with breadcrumbs (lactosefree) 
 
Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster C, G                 € 13,00 
Austrian torn pancake, plum roaster           
 
 
 
 
Gusswerk „Zum Wohl“ 4,9 % Alk. Glutenfree beer        0,33L Fl                  € 6,50 
 
Trumer Hopfenspiel 2,9% Alk. Glutenfree beer       0,33L Fl                  € 6,50 
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