
Hausgemachtes Tafelspitzsülzchen mit Kernöl und eingelegtem Gemüse 9,50 

Hausgemachtes Roastbeef mit Sauce Tar und eingelegtem Gemüse 12,50

Carpaccio vom Rindsfilet mit Rucola und gehobeltem Grana 11,50
 

Hummerschaumuppe mit Knoblauchcroutons 9,50
Kürbisoberscremesuppe mit Crouton und Kernöl 8,50
Klare Rindssuppe mit Nudeln oder Backerbsen  5,50

 

Wintersalat (bunte Blattsalate mit Knoblauchdressing 
gekochtem Ei, gebratenen Erdäpfelscheiben, knuspriger Speck)  18,50

Ziegenkäse mit Honig & Nüssen gebraten auf rote Rübenscheiben 
mit bunten Blattsalaten, Mangodressing 18,50

Hausgemachte Kürbisgnocchi mit Paprikarahmsauce und gegrillte Kürbis 18,50

Hausgemachte Ravioli mit Ziegenkäse- Rucolafülle, braune Nussbutter 18,50
  

gebratenes Lachsfilet, dazu Dippers, Gemüse, Cocktailsauce 23,50

frisches heimisches Karpfenfilet gebacken, dazu Mayonnaisesalat 23,50

Frisches Kabeljaufilet gebacken, mit Erdäpfel- Vogerlsalat 22,50

Frisches Zanderfilet vom Rost, 
dazu Petersilerdäpfeln, Blattsalat, Sauce Tartar 26,50

 

Nestroy Rostbraten mit Senfsauce, 
würzig gefüllt mit Speck, Zwiebel, Jalapenos, dazu Dippers Erdäpfel 29,50

Rindsfilet Steak medium gebraten, 
dazu Pfefferoberscremesauce und Erdäpfelkroketten  35,50

Nestroy Burger mit Dippers und Ketchup
Beefpatty in Brioche Bun mit Burgersauce, Eisberg, Toamten, Jalapenos, Zwiebel 23,00

Rindsfiletstreifen Stroganoff 
(mit Champignons, Paprika, Essgigurkerl in Rahmsauce), dazu Butterreis  29,50

hausgemachte Wildfleischknödel 
mit Erdäpfelteig, Rotkraut, Wildjus und Preiselbeeren 21,50

hausgemachte Wildlasagne mit Hirsch- Rehbolognese, Bechamel, Käse 21,50
 

Für Süßes danach, bringen wir gerne unsere Nachspeisenkarte!

Grappa Sarpa di Poli aus der Großflasche 2cl 5,-
Tiroler Zirben Schnaps     2 cl   3,- 

Abendkarte


